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H O T E L

Dormire tra le vigne: 21 tenute vinicole per un weekend d'amore

https://www.vanityfair.it/cibo-viaggi/hotel


Bellezza, buon cibo e buon bere. Ecco le migliori aziende vinicole per passare un weekend
indimenticabile

D I  G I O VA N N I  A N G E L U C C I

2 6  S E T T E M B R E  2 0 2 4

D ormire in vigna? È sempre romantico, perché li aziende vitivinicole che si sono aperte

all'ospitalità abbinano il buon bere e la grande cucina a un'accoglienza per pochi, e sempre

di charme. I migliori wine resort, in tutta Italia sono luoghi in cui calpestare la terra dove

tutto nasce, godendo di strutture accoglienti, fatte di bellezza e racconti, spesso lussuose, spesso con la

spa, per un eno-comfort rigenerante e gustoso.

Nella gallery sotto i migliori indirizzi da segnarsi in agenda per dormire in vigna, accuratamente

selezionati

VENICA & VENICA, FRIULI VENEZIA GIULIA

Il Collio friulano è amato da molti, per i suoi paesaggi e i grandi vini che dona, se poi la famiglia che vi ospita si chiama Venica
allora andrete via più che felici. Tra le dolci colline di Dolegna del Collio, in provincia di Gorizia, a poca distanza dalle Prealpi

Giulie, la Slovenia ed il Mare Adriatico, vi ritroverete nella preziosa casa-cantina di questa famiglia che non solo firma una

pregevole produzione vinicola ma è anche maestra d’accoglienza. Tra l’abbondante verde, la rilassante piscina, il campo da

tennis e le auto storiche del patron Gianni Venica, potrete scegliere tra sei camere ricavate nei piani superiori di una casa di
campagna, risalente a fine ‘800, dove la loro storia ebbe inizio, e due appartamenti  nella Casa del Bosco, recentemente

ristrutturata. Attorno a voi solo colline e vigneti, il wine resort dispone anche diverse zone relax dove potersi godere i vini e

pianificare di prolungare il soggiorno.

https://www.vanityfair.it/author/gangelucci
https://www.vanityfair.it/article/la-dolce-vita-delle-viti-cinque-resort-del-vino-in-italia-toscana-piemonte-sicilia-alto-adige
https://www.venica.it/
https://www.booking.com/hotel/it/venica-wine-resort.it.html?aid=311984&label=venica-wine-resort-L*XnQe_pfwAYyMgQ_8RU6gS267468537983%3Apl%3Ata%3Ap1%3Ap2%3Aac%3Aap%3Aneg%3Afi%3Atikwd-344132623659%3Alp1008463%3Ali%3Adec%3Adm%3Appccp%3DUmFuZG9tSVYkc2RlIyh9YXwxhKG0pUU-mcMVT-JwQpc&sid=f0b6d32cf765c36b4e609b0894befc27&dest_id=900052832;dest_type=city;dist=0;group_adults=2;group_children=0;hapos=1;hpos=1;no_rooms=1;req_adults=2;req_children=0;room1=A%2CA;sb_price_type=total;sr_order=popularity;srepoch=1727075628;srpvid=551f32d37890022c;type=total;ucfs=1&


PODERE CASTORANI, ABRUZZO

Il Podere Castorani ha origini antiche, la tenuta abruzzese si trova nel comune di Alanno in provincia di Pescara, ed è stata

rilevata nel 1999 dall’ex pilota di Formula Uno, Jarno Trulli. Situata accanto a una meravigliosa villa settecentesca, che presto

accoglierà delle stanze in cui poter soggiornare oltre a quelle già presenti, è immersa nel verde paesaggio d’Abruzzo,

circondata da un lato dal Parco Nazionale della Majella e dalla costa Adriatica dall’altro. L’azienda vinicola è caratterizzata da

una superficie vitata di oltre cento ettari al centro dei quali potrete dormire scegliendo tra le stanze a disposizione fatte di cura

del dettaglio, vista sui vigneti, silenzio assoluto con cui staccare la spina e sarete esattamente sopra la cantina. A disposizione

pace, validi vini da degustare, tanta natura e un ampio prato da calpestare a piedi nudi ammirando la Maiella Madre.

P R E N O TA  Q U I

P R E N O TA  Q U I

https://castorani.it/
https://www.booking.com/hotel/it/venica-wine-resort.it.html?aid=311984&label=venica-wine-resort-L*XnQe_pfwAYyMgQ_8RU6gS267468537983%3Apl%3Ata%3Ap1%3Ap2%3Aac%3Aap%3Aneg%3Afi%3Atikwd-344132623659%3Alp1008463%3Ali%3Adec%3Adm%3Appccp%3DUmFuZG9tSVYkc2RlIyh9YXwxhKG0pUU-mcMVT-JwQpc&sid=f0b6d32cf765c36b4e609b0894befc27&dest_id=900052832;dest_type=city;dist=0;group_adults=2;group_children=0;hapos=1;hpos=1;no_rooms=1;req_adults=2;req_children=0;room1=A%2CA;sb_price_type=total;sr_order=popularity;srepoch=1727075628;srpvid=551f32d37890022c;type=total;ucfs=1&
https://www.booking.com/hotel/it/foresteria-castorani-alanno.it.html?aid=356980&label=gog235jc-1FCAsocUIbZm9yZXN0ZXJpYS1jYXN0b3JhbmktYWxhbm5vSBRYA2hxiAEBmAEUuAEHyAEM2AEB6AEB-AECiAIBqAIDuALJq8S3BsACAdICJDQ4OWUzYTIzLTliNjMtNDU1My1iNzYwLTk5NjU4NWU4MzRjY9gCBeACAQ&sid=f0b6d32cf765c36b4e609b0894befc27&dest_id=-110070;dest_type=city;dist=0;group_adults=2;group_children=0;hapos=1;hpos=1;no_rooms=1;req_adults=2;req_children=0;room1=A%2CA;sb_price_type=total;sr_order=popularity;srepoch=1727075792;srpvid=b4b9332469db0508;type=total;ucfs=1&


CASTELLO DI SPALTENNA, TOSCANA

Nel cuore del Chianti classico, a Gaiole in Chianti, immerso in un’oasi di pace c’è il Castello di Spaltenna. Tra le dolci colline

toscane coltivate a vigneti, vi ritroverete in un antico borgo medioevale costituito da una pieve con torre campanaria dell’anno

1000 e dal contiguo monastero fortificato del XII secolo trasformato in un resort di charme a 5 stelle dalle atmosfere

bucoliche. Le camere sono una diversa dall’altra, ognuna con vista sulla campagna, hanno arredi antichi, tessuti pregiati e ogni

dettaglio ha il sapore della storia. Per chi desidera maggiore privacy, il resort dispone anche di una residenza privata immersa

nella campagna: la Canonica, una suggestiva dimora del XII secolo con giardino privato nell’incantevole borgo medioevale di

Vertine, piccola frazione del comune di Gaiole in Chianti. E mi raccomando, provate il ristorante stellato Pievano, la spa Pieve e

la infinity pool circondata dal silenzio del parco, da viti, ulivi e cipressi.

P R E N O TA  Q U I

https://www.spaltenna.it/it/home
https://www.booking.com/hotel/it/castello-di-spaltenna.it.html


ALVEARIUM GLAMPING, FRIULI VENEZIA GIULIA

Alvearium è il nuovo glamping (adults only) firmato Altùris dal design ricercato e con l’anima eco-friendly. Altùris – Vignaioli
in Terre di Confine è l’azienda agricola nel cuore della Doc Colli Orientali del Friuli che al suo mosaico fatto di vigneti ha

recentemente aggiunto una struttura ricettiva immersa nel verde dei filari, lontano da rumori e dello stress, sulle colline di

Cividale del Friuli, Udine. Un unicum in regione, la parola Alvearium indica la forma di dislocazione delle casette del glamping,

dove la parola chiave è “bioedilizia”: ogni chalet è infatti realizzato completamente in legno di larice ed è energeticamente

indipendente, alimentato da pannelli fotovoltaici posizionati sul tetto. Sette camere divise tra base e superior, le prime portano i

nomi di tre vitigni autoctoni del territorio, Ribolla, Friulano e Refosco, mentre le quattro superior, dotate di vasche idromassaggio

all’esterno (riscaldate e quindi accessibili in ogni stagione), sono state chiamate Nord, Est, Sud e Ovest, dai nomi delle birre

prodotte nel birrificio di famiglia “Gjulia”. Ovviamente non manca la buona cucina da trovare nell’Agriturismo Wine &
Beer Altùris.

P R E N O TA  Q U I

https://alturis.it/camere-glamping/
https://alturis.it/camere-glamping/
https://cna.st/affiliate-link/2Vo2MLmraDYcwAR9i22ykiXBmNSDjpZoByLggxqjM5dKYXLQb7aCWZSBXec9uwPxEJZdR1MknEgLNegcZwMWpwmoeLpggbrJEW7pAJ9VuNKrcREMLLLbfmZBV8UPA67eecXkkXGWXc9Rx21w3FjCqwLXA48QwDV3wp55YJYGF6ez5QtzArn3NguuE3PZGW3T8wRMWnLQodsj8Yhq45qBUVAswhg


SEGUIRE LE BOTTI, CANTINA SANT'ANDREA, LAZIO

Da Pantelleria a Borgo Vodice passando per la Tunisia: la storia dei Pandolfo è quella di una famiglia e della sua passione per il

lavoro. È anche il racconto d’amore per il territorio di Terracina e per il vino che dal 1880 arriva fino a oggi, trasmettendosi di

padre in figlio. Oggi l’azienda vitivinicola di Cantina Sant’Andrea possiede 100 ettari circa di vigne coltivate nel cuore del Lazio,

da Borgo Vodice, fino agli appezzamenti di Aprilia, Latina e Campo Soriano. La decisione di far nascere una struttura

d’accoglienza nasce da Andrea Pandolfo, motivato dal desiderio di condividere la bellezza della campagna pontina.

L’agriturismo è indipendente e immerso nel grande giardino (con un piccolo stagno dove amoreggiano i germani e un’ampia

pergola sotto la cui ombra sono ospitati i tavoli d’estate) ed è posto tra la le due ali della cantina, la bottaia con la sala

principale del ristorante e il negozio. Al primo piano ci sono cinque camere e un salone comune con libri, piante e fiori dove il

relax è garantito. Il piano terra ospita il ristorante ed è la casa dello chef Pasquale Minciguerra che prepara e impiatta la

quintessenza dell’identità e dei sapori locali.

P R E N O TA R E  Q U I

https://www.seguirelebotti.it/
https://www.seguirelebotti.it/
https://www.booking.com/hotel/it/seguire-le-botti-agriturismo-cantina-sant-39-andrea.it.html


F R A N C E S C O  D E  M A RC O

CÀ DEL MORO WINE RETREAT, VENETO

L’ospitalità firmata dall’Azienda Vitivinicola La Collina dei Ciliegi, fondata dall’imprenditore Massimo Gianolli, è a disposizione

tra le colline del Veronese in Lessinia. Per arrivare a Ca’ del Moro Wine Retreat bisogna salire sui dolci pendii della Valpantena

e attraversare piccoli paesi e borghi storici del veronese. L’opera di ristrutturazione è stata effettuata secondo gli antichi metodi

delle malghe della Lessinia con tecniche di recupero che prevedono la miscelazione di pietre, calci vive e fibre naturali. Questa

dimora è diventata in breve tempo un punto di riferimento per coloro che scelgono di vivere dei soggiorni lontano dalla città,

immergendosi nell’atmosfera di un moderno eremo circondato dai vigneti e con un panorama sulla provincia di Verona.

Bellezza per gli occhi e buon gusto per il palato: la cucina dello Chef calabrese Giuseppe Lamanna che racconta il territorio

tramite produttori e allevatori locali, con le sfumature della sua terra di origine.

P R E N O TA  S U  B O O K I N G

https://www.cadelmoro.wine/
https://cna.st/affiliate-


BAGLIO OCCHIPINTI, SICILIA

Tra le vigne della Val di Noto il vino è una questione di famiglia, benvenuti nel Baglio Occhipinti, elegante tenuta siciliana da

sempre legata alla produzione del vino, intrisa di storia e del profumo del mosto che si diffonde negli oltre dieci ettari di

campagna di questa porzione unica di Sicilia. Il baglio offre 12 camere con vista sui filari di vite e sui monti Iblei, a disposizione

per arricchire l’esperienza i pranzi in vigna, le esclusive cooking class di cucina tipica delle nonne, ogni settimana si mangia e si

incontra un produttore vitivinicolo e si può visitare la cantina ormai icona della siciliana del vino: la produzione di vini naturali di

Arianna Occhipinti con cui vivere una degustazione che racconta storie, saperi, identità e territorio.

P R E N O TA  S U  B O O K I N G

https://www.baglioocchipinti.it/it/
https://cna.st/affiliate-link/7c68xnGyocNZc4ZbS3ZjVxGEWqcKDzwksRftBPU5udRJr8tf7a1XoUA9UGzALf6JmiX1ixacEfNcWZKqzNuYeckkspVU9n818e2DhtTAEfZQ6aZ4h9dGEstWiaihiHLDAiSbZLXySakucua2ovfMe2oppWZk1MK6K2Z4uzKgcbh3hrAdps6i7F172X3wki5PRiCLQkaDeyu6QGPc1EybnpTALw4a


O L I V E R  J A I S T

HALLER SUITES & RESTAURANT, ALTO ADIGE

Sulle colline di Bressanone, è l’ideale per gli amanti del vino e della gastronomia, a un passo dall’area escursionistica della

Plose. Le grandi vetrate delle 18 suite dell'Haller Suites & Restaurant danno la sensazione di essere sospesi sui filari di vite che

delineano i verdi pendii e poi lasciano spazio alle montagne che si stagliano sulla città. Le architetture leggere in legno di larice

che disegnano le vetrate su tre piani, si fondono nel paesaggio e i terrazzamenti sono un invito a godersi un buon bicchiere di

vino Kerner, Veltliner, Sylvaner, Riesling o Müller Thurgau, rilassandosi dopo una giornata in esplorazione tra i panorami della

Valle Isarco. È un luogo di rigenerazione, ideale per gli amanti del buono e del bello, ma anche per coloro che sono alla

ricerca del contatto con la natura e di un’atmosfera speciale. A disposizione 427 chilometri da scoprire all’interno dell’area

escursionistica Plose e poi il meritato ristorante AO con i suoi ampi spazi all’aperto per pranzare e cenare nel cortile, sotto la

pergola in terrazza oppure nella tradizionale stube di cirmolo.

P R E N O TA  S U  B O O K I N G

https://www.byhaller.com/
https://cna.st/affiliate-link/29CLTwheRZNbn9yiQv3ifhP9NvJkDRRXjx1mxha4jGggkR32UiCcGZYtnJdjfG6p4N5BMjjvUueq7wuConYAETd788Ka437mCQVWi8CZSQzmVfww3DZw7KEpbADrc4McarBJA8HpiauVYmt3zaECbEwKGASKVMCPof3GXPLawJnyga


VILLA SANTO STEFANO, TOSCANA

Villa Santo Stefano è la scelta di Wolfgang Reitzle che, dopo molti anni come manager delle più importanti case

automobilistiche in Germania, ha scelto di produrre il suo vino e il suo olio tra le colline lucchesi, terra rigogliosa e dal clima

mite. Siamo a nord della Toscana, dove ai borghi immersi tra colline e vigneti si alternano ville nobiliari, giardini segreti con le

camelie più rare d’Italia, terme per rilassarsi e un tratto della Via Francigena per un’esperienza di trekking o bici. Solo una

ventina di chilometri separano la Lucchesia dal mare e dalle sue lunghe spiagge; l’idea di ospitalità di Villa Santo Stefano è

intima ed esclusiva. Otto stanze all’interno della tenuta, immerse nel verde, a pochi passi dei vigneti e degli oliveti. Una proposta

enoturistica immaginata soprattutto per accogliere i turisti e i clienti della cantina che possono così unire una visita in azienda a

qualche giorno di scoperta del territorio.

P R E N O TA  Q U I

https://www.villa-santostefano.it/
https://www.villa-santostefano.it/it


CASTELFALFI, TOSCANA

Castelfalfi, lo storico borgo immerso in una tenuta di 1100 ettari adagiata tra Firenze, San Gimignano e la Costa Tirrenica, è un

gioiello incastonato nel cuore della Toscana. Fiore all’occhiello dell’offerta di ospitalità nella tenuta, il Resort Castelfalfi mette a

disposizione dei viaggiatori gaudenti camere e le nuove signature suites in collaborazione con lo studio Affine Design, per vivere

un'esperienza di soggiorno all’insegna dell’eleganza e della privacy. Il resort dispone di uno dei campi da golf più spettacolari

d’Italia ed il più grande della Toscana: con 270 ettari totali e 27 buche, il campo è stato progettato da un premiato duo di

architetti, l’italiano Wilfried Moroder e il tedesco Rainer Preißmann che hanno voluto valorizzare al massimo la topografia

naturale del territorio e la vegetazione preesistente. Nei 25 ettari di vigneti coesistono varietà di uve autoctone e

internazionali e da qui nascono i vini della Tenuta di Castelfalfi dall’approccio biologico alla base di un‘agricoltura attenta e

rigenerativa, degustabili nell’affascinante barricaia.

P R E N O TA  S U  B O O K I N G

https://www.castelfalfi.com/it/vivere-castelfalfi/la-tenuta-agricola-e-i-suoi-prodotti/
https://cna.st/affiliate-link/29CLTwheRZNbn9yiQv3ifhP9NvJkDRRXjx1mxha4jGggkR32UiCcGZYtnJdjfG6p4N5BMjjvUueq7wuConYAETd788Ka43CWysU3Jic3P1yLzbpgzPKifBrcfQEzH7hsHSbzvfRmzZcyfDyns7ZxACqgerNT8uXXLonxdHGzyTbZhp


PA O LO  B E R N A R D OT T I

VILLA SPARINA, PIEMONTE

Il resort magico tra le colline del Gavi appartenente all’azienda vitivinicola Villa Sparina, tra le cantine più rinomate

della denominazione Gavi Docg, non solo per l’alta qualità dei suoi vini ma anche per l’ospitalità. Dal 2004 accoglie i

viaggiatori esigenti e di buon gusto nelle confortevoli 33 suite allestite con un tocco di eleganza vintage, mantenendo il fil rouge

dell’originario ed elegante stile settecentesco. Nato in quelli che erano gli spazi dell’antico fienile e affacciato sui vigneti della

tenuta, LaGallina è il ristorante panoramico di Villa Sparina che offre agli ospiti la possibilità di pranzare davanti ad uno degli

scorci più suggestivi del Gavi, le colline di Monterotondo. A capo della brigata c’è Thomas Papa che vi delizierà con gli

agnolotti del plin e il risotto al Gavi con robiola di Roccaverano. Il contorno saranno le ampie e luminose vetrate e due sale, una

interna e l’altra esterna, affacciate sui vigneti per godere delle più belle giornate di sole e della leggera brezza delle colline. Per

completare l’offerta ci sono i massaggi all’ombra degli alberi secolari, la piscina all’aperto a cui si può accedere attraverso una

passeggiata tra i vigneti e il bagno turco.

P R E N O TA  S U  B O O K I N G

http://www.villasparinaresort.it/
https://cna.st/affiliate-link/B7jB7s3t6nATUVSMgmV9HUwqx87HFUyDHGR5R9AXmPugt2EQNYWskMTLQGMtkh8qnZv4ZtCaX62CHr4cV8E4NnBfJWpjVmnwSfu2wGRBsJz2uomVPehTqAGUCh8SAYjZiNZ6f4p479E7p4hvUaJf52GgqDXxmv6vKdMgSTgS


RELAIS LA COLLINA, FRIULI VENEZIA GIULIA

Condividere la passione per le cose genuine di un tempo e i valori della migliore ospitalità friulana appartiene ormai alla lunga

storia della famiglia Zorzettig. Alla radicata arte dell’accoglienza in cantina, dal 2012 si è aggiunta quella del Relais La

Collina.

Siamo sulle splendide colline di Ipplis, nel cuore dei Colli Orientali del Friuli a pochi chilometri da Cividale, città longobarda

riconosciuta dall’Unesco patrimonio dell’Umanità.

Qui l’agriturismo domina le splendide e pettinate vigne che lo circondano, proponendosi come luogo ideale per gustare

prodotti della tradizione e godere di momenti di relax e convivialità. Le nove camere con terrazzo si affacciano sui vigneti e

offrono una vista mozzafiato sulle Dolomiti friulane, assicurando agli ospiti un soggiorno di tranquillità immersi nella natura e

sorseggiando i validi e rappresentativi vini dell’azienda.

http://www.zorzettigvini.it/


F OT O :  ©  M A RC O  M E H L

ROMANTIK RELAIS D’ARFANTA, VENETO

Non limitatevi soltanto a bere Prosecco, andate a scoprire da dove proviene e soprattutto restate per un po’ in quella ricca

terra per un week end fatto di tradizione e abbondanza. Nelle colline da dove proviene il vino italiano più consumato nel

mondo, le stesse che oggi fanno parte del Patrimonio dell’Umanità UNESCO, è sempre pronto ad accogliervi il Romantik
Relais d’Arfanta, a Tarzo (TV). Una romantica casa di campagna che custodisce sette esclusive suite tutte diverse e arredate

con mobili artigianali, tessuti di seta, vasche in marmo e pavimenti in legno, un piccolo centro benessere, proprio nel bel mezzo

dei filari in cui la vite percorre ogni anno il suo ciclo vitale. L’esperienza nel vigneto continua tra la piscina panoramica all’aperto

vista vigna, lungo la strada del Prosecco Superiore D.O.C.G. pedalando in bicicletta, partecipando alle diverse escursioni e

degustazioni nelle migliori cantine in cui scoprire i segreti e le origini del tanto apprezzato vino con le bollicine.

P R E N O TA  S U  B O O K I N G

https://relaisdarfanta.it/
https://relaisdarfanta.it/
https://cna.st/affiliate-link/29CLTwheRZNbn9yiQv3ifhP9NvJkDRRXjx1mxha4jGggkR32UiCcGZYtnJdjfG6p4N5BMjjvUueq7wuConYAETd788Ka43ZQyn2pED8f4sdfU2aMSfZK9hwUfJ42NbxmLqcyiUstm6gRG4pnkkKJHQva2kHJXDHeg9dEZhLuSR6jmg


FORESTERIA PLANETA (SICILIA)

Calore, colori, abbracci siciliani nella Foresteria Planeta a Menfi. Il (o uno dei è più corretto) wine resort della famiglia

produttrice di vino Planeta, è immerso nei vigneti e gli uliveti di Menfi, a due passi dalla Valle dei Templi di Agrigento. È

un resort pensato per chi vuole regalarsi una vacanza in un'oasi di pace, godere del silenzio del paesaggio, dai terrazzini privati

o dalla piscina panoramica; offre 14 camere con terrazza privata e vista sul mare, che prendono il nome dalle erbe

aromatiche delle collezioni botaniche a corredo dei giardini. Si alternano terrazze e giardini interni appartenenti ad una vecchia

casa contadina ristrutturata con tanto di piscina a sfioro, spazio fitness, bagno turco e vigneti Planeta disseminati

ovunque che non lasciano dubbi, qui il vino è protagonista: vengono organizzate wine experience nella sala degustazione dove

vivere un percorso guidato tra i vini Planeta o la visita ad Ulmo dov’è nata la prima cantina di famiglia, tra le sponde del lago

Arancio e il baglio cinquecentesco della tenuta proprietà. Lo chef Angelo Pumilia vi delizierà con preparazioni locali e

autentiche ma non perdete anche uno dei mirifici massaggi organizzati all’aperto con vista vigne. Inoltre a giugno 2023 è stato

inaugurato il meraviglioso Beach Club Insula, un salotto sul mare di Menfi, precisamente a Lido Fiori, una spiaggia selvaggia

dalle tonalità rossastre dove le viti spontanee crescono tra le dune, un luogo di quiete e di benessere da vivere dal mattino fino

a sera durante il periodo estivo.
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CAPOFARO LOCANDA & MALVASIA, SICILIA

Non potrete che esclamare «Che vista!», la famiglia Tasca d’Almerita ha regalato alla Sicilia un pezzo artistico di raro pregio

tra le isole Eolie (Patrimonio dell’Unesco e riserva naturale). La locanda Capo Faro è la massima espressione della selvaggia e

ammaliante Salina, circondata da filari affacciati sul mare dove si produce il vino tipico dell’isola, la Malvasia. All’orizzonte

Stromboli che sbuffa e Panarea, nelle giornate limpide non c’è vista che tenga. Le camere di Capo Faro sono caratterizzate

dall’architettura eoliana e da un design originale e minimale, fatto di pietra bianca e curve irregolari e sinuose. La dimora,

membro dell’associazione Relais & Châteaux, è immersa in 4,5 ettari di vigna dove a sovrastare c’è il faro che da metà

Ottocento è la sentinella a veglia del mare e del promontorio di Capofaro; prima alloggio del guardiano, oggi restaurato

ospita le nuove stanze esclusive dove vivere un’esperienza davvero unica. In questo connubio di lusso e relax non poteva mancare

un ristorante di livello in cui gli orti di proprietà riforniscono la cucina. 
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LOCANDA LA RAIA, PIEMONTE

Dove il vino buono, la degna cucina e l’arte diffusa convivono in armonia completandosi e offrendosi. Ad una piacevole ora da

Milano, tra i comuni di Novi Ligure e Gavi (Alessandria) nel cuore delle colline del Gavi, c’è un piccolo paradiso in una zona

ancora sottovalutata che invece merita ed emoziona. Vi ritroverete immersi in 180 ettari (dei quali 48 coltivati a vigneto, 60 a

seminativo e i restanti occupati da pascoli, boschi di castagno, acacia e sambuco che proteggono numerose specie di animali

selvatici) dove la famiglia Rossi Cairo ha creduto e investito dal 2002, con l’intento di recuperare e valorizzare l’ecosistema

originale attraverso un progetto ampio e ispirato ai princìpi biodinamici. Sono state restaurate le varie cascine dell’800 presenti

all’interno della tenuta, tra le quali Borgo Merlassino, divenuto un piccolo agriturismo immerso nella quiete del Gavi. Ad aprile

2017 ha invece aperto Locanda La Raia, ricavata da un’antica stazione di posta all’interno della tenuta: dodici camere, una

diversa dall’altra, in cui la cura e il gusto dilagano, per clienti esigenti, appassionati di natura, arte e ovviamente di

enogastronomia. La proposta del ristorante è firmata dallo chef Tommaso Arrigoni (ristorante stellato milanese Innocenti

Evasioni) che allieta i palati con piatti di tradizione locale, godibili e dai gusti netti, senza strafare, in grado di far dialogare la

cucina piemontese con quella ligure. Nel 2013 è nata la Fondazione La Raia – arte cultura territorio, creata da Giorgio

Rossi Cairo e la gallerista Irene Crocco, sotto la direzione di Ilaria Bonacossa, con l'obiettivo di promuovere una riflessione

critica sul paesaggio, attraverso contributi che riguardano più campi di indagine. Artisti, filosofi, paesaggisti, fotografi e

architetti vivono e sperimentano i vigneti, i campi e i boschi de La Raia, e offrono attraverso le proprie opere d’arte, mostre a

cielo aperto fruibili da tutti durante un cammino nella natura.
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SAN CALISTO CAMERE CON VIGNA, ABRUZZO

Pensavate di cominciare questo lussuoso tour enoico da un romantico casolare in Chianti o da un giardino in Valpolicella, e

invece si parte dal cuore dello stivale vitivinicolo, dal centro Italia dove espressioni d’accoglienza e tradizioni non hanno eguali.

Benvenuti in Abruzzo, a Popoli, a San Calisto, la casa di Leonardo Pizzolo, un abruzzese d’adozione, un gaudente, un uomo

del gusto e un imprenditore che ha valorizzato la regione come neanche i suoi stessi abitanti sono riusciti a fare. Se la

produzione vinicola si desta in bottiglie da veri intenditori con taglienti ed eleganti vini di montagna, il recente progetto di

ospitalità non è da meno. La foresteria «San Calisto - Camere con Vigna» è una piccola dimora circondata da vigneti e

immersa nella natura boschiva dei Parchi d'Abruzzo. Un rifugio nel bel mezzo di un ameno e rigenerante “niente” in cui alla

pace viene affiancata la cura dei dettagli, a partire dai materiali usati come legno, pietra, terracotta, pelle, ferro e corda. E poi

gli oggetti, i pezzi di pregiato artigianato locale e non, dalle ceramiche di Castelli ai saponi naturali prodotti con le erbe del

Parco, dagli ombrelli artigianali di Mario Talarico agli accessori in cuoio di una storica bottega artigiana pescarese, fino

alle corna di cervo raccolte nei boschi che tutt’attorno fanno da cornice al soggiorno. Le stanze a disposizione sono solo tre ma

ne varrà la pena per comfort, bellezza e stile…senza dimenticare, anzi tendendo ben vivido a mente, che al mattino sarà servita

la colazione dei buon gustai preparata dalla cuoca con uova e ricotta fresca, torte e crostate, biscotti, pane e omelette,

marmellate della frutta dell’orto, tutto fatto in casa quotidianamente con ingredienti biologici locali.
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MASSIMAGO CANTINA E WINE RELAIS, VENETO

La storia che continua a vivere negli antichi caseggiati dove oggi l’ultima generazione rappresentata dalla giovane e brillante

Camilla Rossi Chauvenet porta avanti un progetto vinicolo e di ospitalità del tutto personale, ed esemplare. Massimago non

è solo una cantina ma una realtà fatta di audacia e passione, quella di Camilla, classe ’84, che ha investito saperi e visioni in

un progetto che valorizza e dà nuova linfa vitale ad un’azienda appartenente alla famiglia della madre dal 1883. Ma è dal 2003

che la giovane imprenditrice e agronoma ha deciso di dedicarvisi dandole il proprio prezioso tocco per permetterle di

distinguersi tra le tante realtà in Italia. Dovrete raggiungere la zona più nascosta della Valpolicella, l’azienda Massimago è

incastonata nella vallata di Mezzane, per scoprire la cantina e il wine relais, scoprirete un’impronta moderna, sia nel visual

che nell’approccio ad un mondo a volte estremamente liturgico, quello vinicolo, qui incarnata da vini freschi e pimpanti e da

un’ospitalità precisa e calorosa ma mai ingessata. Massimago si estende su 33 ettari di natura di cui 12 vitati, tutti da scoprire

passeggiando, attraverso sedici diverse parcelle disposte a diverse altezze intervallate da ulivi secolari e zone di bosco che

nascondono e proteggono la tenuta, permettendo di sviluppare un’agricoltura biologica. Vengono organizzate

quotidianamente degustazioni nella bottaia dedicata all’invecchiamento degli Amarone e c’è la possibilità (molto valida) di

pernottare in una delle cinque camere e due appartamenti, usufruendo della piscina e di una piccola spa, oltre che del

ristorante nelle mani del cuoco Ervin Bashkimi. 

P R E N O TA  S U  B O O K I N G

https://massimago.com/
https://cna.st/affiliate-link/3Hvxm9czoAnByyjuGMW2srqDuN6W4HJikZVZiij2zBdQY3YaqqNirhRzs8ZNhFz4MHyRpn8cEcaMELGmk5MdZaM644avaho3GD1e3hCqBDGhQweqcKmHuYYrmsH9twhgAtzdVCYGmAnComG8ektvxyZghtmj8ZbsuSUE8Tx


L’ANDANA RESORT, TOSCANA

La bellezza tangibile ed elegantemente selvaggia della Maremma toscana. Il resort l'Andana della famiglia Moretti presenta

la personale interpretazione di «Dolce Vita» tra campagna, vigneti, sport, spa, relax in piscina, servizio attento e la cangiante

offerta enogastronomica de La Trattoria di Enrico Bartolini. Il lungo viale vi accoglierà attraverso un ingresso sui cui lati

pascolano le Chianine e al tramonto sgambettano i cerbiatti. Sarete in una delle bucoliche tenute della famiglia Moretti: Tenuta

La Badiola nella incastonata tra Chianti e Siena nei pressi di Grosseto, tra i fasti e il prestigio della sua storia passata e

l’eccellente presente da vivere. Qui c’è tutto, dovrete solo arrivaci: tour in bicicletta tra vigneti e fino al mare, passeggiate e

lezioni a cavallo immersi nella vegetazione mediterranea a ridosso della costa, passeggiate e trekking, golf, tennis con maestro,

yoga, canoa sul fiume Ombrone, visita e degustazione nelle cantine di proprietà Petra disegnata da Mario Botta e Acquagiusta

proprio all’interno della tenuta. Sarete comodi e coccolati nelle 33 camere e suite de La Villa o tra le 14 de La Casa, spazi

diversi ma nella stessa tenuta e con la medesima anima lussuosa. Come detto, L’Andana è il luogo dei gaudenti, con la sua

diversificazione enogastronomica offerta ai clienti o anche soltanto per La Trattoria di Enrico Bartolini, un luogo semplice dove

vivere un’esperienza tipica, ma di livello: dal 2016, infatti, vanta una stella Michelin grazie alla visione bartoliniana e al lavoro

dell’executive chef di origini brasiliane Bruno De Moura Cossio, che qui si impegna quotidianamente insieme alla giovane

squadra e al supporto della valente sommelier Alessandra Veronesi e Filippo Casè a guidare la sala. Tradizione vista da validi

cuochi che hanno fortemente creduto nella potenza delle cotture alla brace scelte per gran parte del menu.
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CIRELLI FARM GLAMPING, ABRUZZO

In Abruzzo c’è un posto fatto di qualità e sorrisi. Ad Atri (Te) la giovane e visionaria coppia Francesco Cirelli e Michela
Palazzo Adriano ha dato forma ad una parte dei propri sogni con un glamping da poco nato in cui respirare tutta la migliore

aria abruzzese. Al momento sono due le accoglienti dimore in legno immerse tra vigne e ulivi dove in realtà il materiale

predominante è la loro passione in grado di creare un’unicità in regione. Percorrete la strada bianca incorniciata dal verde che

vi porterà fino all’Azienda Agricola Cirelli, composta da 22 ettari di terreno all’interno della Riserva WWF Naturale dei Calanchi

http://agricolacirelli.com/glamping-abruzzo-2/


di Atri, certificata biologica e dalla vendemmia 2021 biodinamica. Produce vini, olio, fichi, grani antichi e alleva maiali neri

d’Abruzzo, oche, galline, pecore. A partire da Giugno 2021, all’interno dell’uliveto secolare sono stati montati due lodge
dall’elevato comfort. Legno d’abete diffuso, una spaziosa terrazza e i vini in frigo pronti a darvi il benvenuto per brindare di

fronte all’amena visione dei calanchi, il Gran Sasso d’Italia che lì davanti si desta e le colline che si susseguono. Tutto è stato

studiato nei minimi particolari per assicurare un soggiorno di riposo, silenzio, libertà e verde grazie ai lodge tenda suite dove

vivere il campeggio ma con tutti gli agi e i comfort a disposizione. Non perdete l’appuntamento della cena dove l’alta semplicità

è protagonista nelle preparazioni casalinghe, la visita nell’anforaia dove il vignaiolo Cirelli si occupa dei suoi vini all’interno di

anfore interrate e non, e soprattutto non perdete i meravigliosi e ripetuti tramonti (compresi nel prezzo). 

RELAIS LE MARNE, PIEMONTE

Insieme all’azienda vitivinicola Mura Mura e al ristorante Radice, il Relais Le Marne è l’ultimo ambizioso progetto di Guido
Martinetti, fondatore di GROM. Un luogo affascinante dove l’arte incontra lo sport, con opere contemporanee e strutture

sportive professionali. Siamo a Costigliole d’Asti, immersi nei vigneti e nella pace, dove dovrete scegliere tra due cascine

ristrutturate, una di fianco all’altra. Dodici le stanze dedicate alla poesia di grandi autori piemontesi e alle opere di otto artisti
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contemporanei, ai quali anche l’arredamento si ispira. Altre opere si presentano aprendo le finestre: la vista porta lo sguardo

alla catena del Monte Rosa e al Monviso per uno spettacolo unico e appagante. Alla base della Dimora dei Poeti si trova,

scavata nella collina, una piscina coperta di 25 metri, adatta al nuoto in ogni stagione dell’anno e al suo fianco è posizionata la

spa; c’è poi la palestra di oltre 120 mq che guarda le vigne sottostanti. Ma nulla sarebbe senza la storica cantina del 1878
dove è posizionato l’ingresso del ristorante Radici: qui lo chef Marco Massaia è protagonista e interprete della della cucina

tradizionale regionale, esaltata soprattutto con il servizio in terrazza affacciata sulle vigne sottostanti. Le Marne è il luogo di chi

è in cerca di bellezza, sapore e tranquillità.
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S TA R LO O K

Nel 1964 si celebrarono le nozze tra la principessa danese e re Costantino. Il vestito dotato di strascico di sei metri è rimasto

chiuso in una valigia per decenni: è testimone di un grande amore ma racconta anche l'esilio a cui fu costretta la famiglia reale

D I  G I O R G I A  O L I V I E R I

Anna Maria di Grecia e quell'abito da sposa perduto e poi ritrovato più di 50 anni dopo
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S A L U T E

Il 2023 ha registrato nel nostro Paese l'ennesimo minimo storico in fatto di nascite. Alla base della denatalità, non soltanto

ragioni economico-sociali, ma anche crescenti difficoltà di concepimento nelle coppie che desiderano avere un figlio

D I  R E D A Z I O N E  S A L U T E

Denatalità, in Italia non è fertile il 15 per cento delle coppie. L'esperto: «Tra le cause primarie
c'è l'età, ma anche abitudini non sane, ansia e stress»
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P E O P L E

A Verissimo, la cantante racconta la sua storia, i dolori e la vita di oggi: «Sono rimasta con la schiena bloccata, mi sentivo che

mi stavo spezzando. Ho chiesto aiuto. Oggi sto bene, sono tornata»

D I  I L A R I A  P E R R O T TA

Gerardina Trovato: «Sono nata iper sensibile, ma mi hanno riempito di farmaci. Una cura
sbagliata mi ha paralizzato per otto mesi»
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